Zatgcznik nr 1 do publicznego zaproszenia do sktadania ofert 7/20/2SP1/2022

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Wymagania ogoélne:

1.

ow

Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie wedtug faktycznych potrzeb
Zamawiajgcego, na podstawie odrebnych (jednostkowych) zamdwien z okresleniem ilosci
i rodzaju towaru oraz ze wskazaniem terminu i godziny realizaciji.
Wykonawca zobowigzuje sie do realizacji przedmiotu umowy w formie sukcesywnych
dostaw artykutéw zywnosciowych do budynku Przedszkola Integracyjnego nr 5 w
Swidniku im. Doroty Gellner przy ul. Hellera 11, 21-040 Swidnik.
Umowa zawarta bedzie na okres: od 02.01.2023r. do 31.08.2023r.
Wykonawca wszystkie dostawy artykutdbw zywnosciowych dla Zamawiajgcego bedzie
realizowat od poniedziatku do pigtku w godzinach 7:00-11:00 z wytgczeniem dni wolnych
od pracy. W uzasadnionych sytuacjach moze nastgpi¢ zmiana godziny dostawy po
uprzednim uzgodnieniu pomiedzy Wykonawcg a Zamawiajgcym.
Artykuty zywnosciowe bedgce przedmiotem umowy beda:
1) swieze o parametrach jakosciowych zgodnych ze Opisem przedmiotu zamowienia,
2) pochodzity z biezacej produkcji, bedg wytwarzane zgodnie z zasadami GMP (Dobrej
Praktyki Produkcyjnej) oraz dopuszczone do obrotu isprzedazy zgodnie
Z obowigzujgcymi przepisami:
a) Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia — (t.j. Dz.U. 2022 poz. 2132 z pézn.
zm.),
b) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutow rolno - spozywczych (t.j. Dz.U. 2022 poz.
1688 z p6zn. zm.) wraz z aktami wykonawczymi,
¢) Rozporzadzenia (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajacego
ogolne zasady iwymagania prawa Zywno$ciowego, powotujgcego Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa
Zywnosci oraz ustanawiajgcego procedury w zakresie bezpieczenstwa Zywnosci (Dz. U. UE L z 2002 r. Nr 31,
poz. 1 z pézn. zm.),
d) Rozporzadzenia (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie
materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz uchylajgcego Dyrektywy 80/590/EWG
i 89/109/EWG (Dz. U. UE L Nr 338, poz. 4 z p6zn. zm.),
e) Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz.U. 2020 poz. 1753 z pézn. zm.),
f) Rozporzadzenia (WE) 853/2004, Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajacego
szczegodlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zywnos$ci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L

z 2004 r. Nr 139, poz. 55 z p6zn zm.),
g) Rozporzadzenia (WE) 854/204 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajacego

szczegolne przepisy dotyczgce organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw
pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz. Urz. UE L z 2004r. Nr 139, poz. 206
z pdzn zm.),

h) Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania $rodkéw
spozywczych ( Dz.U. 2015 poz. 29 z p6zn zm.), rozporzadzenia (WE) 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz. U. UE L Nr 139, poz. 1 z p6zn zm.),

i) Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych
do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ $rodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach zawarto$¢ cukréw,
sodu/soli oraz ttuszczy w produktach nie powinna przekracza¢ warto$ci wykazanych w wyzej wymienionym
rozporzadzeniu (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 z p6zn. zm.),

j)) Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci,

k) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno — spozywczych (Dz. U. z2022r.
poz. 1688) wraz z aktami wykonawczymi,

I)  Dyrektyw i Rozporzadzenia UE w szczegdlnos$ci Rozporzgdzeniem (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie Higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004 r. str.
1); Dz. Urz. UE Polskie Wydanie Specjalne rozdz.1 3,t 34 str. 319),

m) Rozporzadzenia WE NR 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 Kwietnia 2004 r. ustanawiajgce
szczegolne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw
pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (DZ.U. L139 z 30.04.2004, str. 55, z pézn.
zm.) Dz. Urz. UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 3, t45 str. 75, z pézn. zm.),

n) Rozporzadzenia (WE 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogdine
zasady i wymagania prawa zywnos$ciowego, powotujgce Europejski Urzad ds. bezpieczenstwa zywnosci (Dz. U.
UE L z dnia 1 lutego 2002 r. z p6zn. zm: Dz. U. UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 15, t6, str. 463, z pozn.
zm.),

0) Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2020 r., poz. 1753 z pézn.
zm.).

3) dostarczane Zamawiajgcemu w opakowaniach zabezpieczajgcych jakosé handlowg
i zdrowotng dostarczonych towaréw i odpowiadajgcych warunkom transportu, odbioru
i przechowywania, specjalistycznym transportem Wykonawcy, zgodnie
Zz obowigzujgcymi  wymogami GMP systemu HACCP iprzekazane osobom
upowaznionym,

4) dostarczane w oryginalnych opakowaniach, ktére bedg posiadaty na opakowaniu
oznaczenia fabryczne (widoczne, czytelne, nieusuwalne) tzn. rodzaj, nazwe wyrobu,
ilos¢, date produkcji, termin przydatnosci do spozycia lub termin minimalnej trwatosci,



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

kod identyfikacyjny, nazwe iadres producenta, kraj pochodzenia oraz inne

oznakowania zgodne z obowigzujagcymi wtym zakresie przepisami prawa

zywnosciowego,
5) produkty nieoznakowane muszg spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.
Srodki transportu, ktérymi bedg dostarczane artykuty, powinny spetnia¢ wymogi okreslone
w obowigzujacych przepisach prawa.
Wykonawca ponosi odpowiedzialno$é za jako$¢ dostarczonego towaru, kompletnosé
asortymentu i zgodno$¢ poszczegoélnych dostaw z zamoéwieniem, jak rowniez za szkody
wyrzadzone dostarczeniem towaru niewtadciwej jakosci.
Wykonawca zobowigzany jest realizowa¢ dostawy transportem wilasnym, na swdj koszt
i ryzyko, na podstawie zamowien skltadanych przez przedstawiciela Zamawiajgcego.
Wykonawca zobowigzany jest réwniez do roztadunku i wniesienia dostarczanego towaru
W miejsce wyznaczone przez przedstawiciela Zamawiajgcego.
Odbidr ilosciowy ijakosciowy towaru bedzie dokonywany przez upowaznionych
przedstawicieli Stron, w oparciu o ztozone zaméwienie ioferte Wykonawcy w trybie
okreslonym w umowie.
Wykonawca przyjmuje do wiadomosci, iz warto$¢ iilos¢ zamowionego przez
Zamawiajgcego Przedmiotu umowy moze nie wyczerpa¢ maksymalnej kwoty
wynagrodzenia okreslonej okreslonego w umowie i oswiadcza, ze nie bedzie dochodzit
realizacji umowy w niewykonanej czesci ani odszkodowania stad wynikajgcego, jak
réwniez zrzeka sie wszelkich roszczen z tego tytutu.
Wskazane w Opisie przedmiotu zaméwienia jednostkowe iloci nie bedg wigza¢ Stron
w trakcie realizacji umowy. Zamawiajgcy moze zmienia¢ ilos¢ zamawianego asortymentu
w zaleznosci od faktycznych potrzeb z zastrzezeniem, iz wartos¢ dostaw nie przekroczy
kwoty wynagrodzenia Wykonawcy wskazanej w umowie.
Wykonawca gwarantuje, ze przedmiot umowy bedzie pozbawiony wad fizycznych
i prawnych, jak réwniez bedzie odpowiadat wlasciwym normom obowigzujacym na terenie
Rzeczypospolitej Polskiej.
Wykonawca udziela gwarancji jakosci na dostarczone produkty, zgodnej z datg
minimalnej trwatosci lub terminem przydatnosci do spozycia okreslonym przez
producenta.
Postepowanie w sytuacji stwierdzenia brakéw lub rozbieznosci pomiedzy jakoscig
zamowionego towaru a jakoscig dostarczonego towaru bedzie prowadzone w trybie
okreslonym w umowie.

W przypadku towardéw posiadajgcych nazwy towarowe ma zastosowanie zapis ,lub
rownowazny”, w sytuacji gdy przedmiotu zamdwienia nie mozna opisa¢ za pomocg
dostatecznie doktadnych okreslen Zamawiajgcy moze w opisie przedmiotu zamdwienia
zastosowac znaki towarowe wraz z zapisem “lub réwnowazny”. Produkty rownowazne, to
produkty o parametrach poréwnywalnych lub lepszych, nie pogorszonych.

Wskazane bgdz sugerujgce opisy nie stanowig zatem preferencji Zamawiajgcego.
W takich sytuacjach ewentualne wskazania na normy, znaki towarowe, pochodzenie,
zrodto lub szczegdlny proces nalezy odczytywac z wyrazami ,lub réwnowazne”.

W kazdym przypadku dopuszczalne sg rozwigzania rownowazne pod warunkiem, ze
gramatura oferowanego produktu rbwnowaznego nie moze bedzie nizsza niz gramatura
produktu wskazanego w Opisie przedmiotu zaméwienia. Zaoferowane produkty
réwnowazne muszg posiada¢ te same walory organoleptyczne (smak, zapach, barwa,
estetyka, konsystencja) oraz zawiera¢ w swoim sktadzie te same surowce uzyte do
produkcji, co produkt okreslony przez Zamawiajgcego. Wykonawca skfadajgc produkt
rownowazny musi jednoznacznie zaznaczy¢ w Formularzu cenowym jakiego produktu
dotyczy oferta rownowazna — co proponuje Wykonawca jako produkt réwnowazny.
Ponadto produkt nalezy opisa¢ w taki sposdb, aby potwierdzi¢, ze oferowany produkt
rébwnowazny spetnia wymogi Zamawiajgcego.

Wykonawca zobowigzany jest zatem wykazac¢, ze dostarczany przez niego asortyment,
spetnia minimalne wymagania Zamawiajgcego.

Przedtozone przez Wykonawce dowody potwierdzajgce spetnienie warunku okreslonego
w pkt 18 muszg by¢ jednoznaczne. Zamawiajgcy odrzuci przediozone dokumenty jezeli
nie bedg pozwalaty na jednoznaczne spetnienie powyzszego obowigzku.

Wykonawca podajgc w ofercie cene (cene brutto) obowigzany jest do jej wyliczenia
zgodnie ze stawkami podatku VAT obowigzujgcymi w dacie sporzadzania oferty.



Zadanie nr 1 MIESO WIEPRZOWE, WOLOWE, WEDLINY

15113000-3 — wieprzowina

15111100-0 — wotowina
15131130-5 — wedliny
15131135-0 — wedliny drobiowe
15131500-0 — produkty drobiowe
15131400-9 — produkty wieprzowe

1.

2.

Dostarczany towar musi by¢ swiezy, i klasy jakosci, wysokiej jakosci, mikrobiologicznej
i sensoryczne.
Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczony towar w dniu dostawy posiadat min. 80%
tacznego terminu przydatnosci do spozycia (okreslonego przez producenta) liczonego od
daty produkcji.

. Mieso najwyzszej jakosci, swieze, niemrozone, nierozmrazane, 0 barwie izapachu

charakterystycznych dla danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzgce z produkcji
krajowej. Prawidtowo wykrwawione i odcieknigete, skora bez przebarwien iuszkodzen
mechanicznych. Nie dopuszcza sie miesni poszarpanych, uszkodzonych.

Wedliny najwyzszej jakosci, $wieze, ostony scisle przylegajgce do farszu, o czystej,
suchej powierzchni i charakterystycznym dla danego asortymentu zapachu i wygladzie.
Wedliny powinny by¢ pakowane w atmosferze chronionej.

Barwa miesa wieprzowego swiezego powinna byC¢ blador6zowa do czerwonej, mieso
powinno by¢ soczyste, barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekréj majg
Swiadczy¢ o Swiezosci produktu, dopuszczana niewielka naturalna ilos¢ okrywy
ttuszczowej w przypadku mies ttlustych np. karczek oraz bton np. schab b/k.

Wedliny, szynki i kietbasy — zawarto$¢ miesa min. 70%, wytwarzane bez MOM, smak
i zapach charakterystyczny. Wedliny bez zawartosci fosforandw, glutaminiandw,
barwikéw, azotynu sodu, biatka sojowego.

. Dla miesa peklowanego, parzonego i uzytych przypraw, konsystencja $cista, barwa na

przekroju jasno rézowa.

Produkty powinny by¢ przewozone w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonane
Z materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, nie uszkodzone, nie zamoczone
i czyste, bez sladow plesni i obcych zapachow.

Asortyment:
L.p. Nazwa asortymentu j.m. Szacunkowa ilo$¢
w okresie
umowy

1. 2. 3. 4.

1. |SCHAB WIEPRZOWY SWIEZY, NIE kg 105
ROZMRAZANY, BEZ KOSCI

2. |SLONINA MIELONA kg 15

3. [SZYNKA WIEPRZOWA SWIEZA, NIE kg 170
ROZMRAZANA, BEZ KOSCI

4. WOLOWINA kg 30

5. KIELBASA CIENKA Z MIESA WIEPRZOWEGO 70%
MIESA kg 35

6. KIELBASA SUCHA Z MIESA WIEPRZOWEGO 80%
MIESA kg 15

7. PAROWKI Z SZYNKI Z MIESA WIEPRZOWEGO kg 30
80% MIESA

8 |PASZTET 75% MIESA kg 15

9. |SZYNKA DROBIOWA 80% MIESA kg 30

10. [SZYNKA WIEPRZOWA 80% MIESA kg 25

Zadanie nr 2 MIESO DROBIOWE

15112000-6 — drob

15112100-7 — dréb swiezy

1. Dostarczany towar musi by¢ $wiezy, i klasy jakosci, wysokiej jakosci, mikrobiologiczne;j

i sensoryczne.




2. Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczony towar w dniu dostawy posiadat min. 80%
tacznego terminu przydatnosci do spozycia (okreslonego przez producenta) liczonego
od daty produkcji.

3. Mieso najwyzszej jakosci, sSwieze, niemrozone, nierozmrazane, o barwie izapachu
charakterystycznych dla danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzgce z produkcji
krajowej.

4. Mieso nie moze by¢ pakowane prozniowo.

5. Barwa miesa drobiowego $wiezego powinna by¢ blador6zowa, mieso powinno byé
soczyste, barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia iprzekréj majg $Swiadczy¢
0 swiezosci produktu.

6. Produkty powinny by¢ przewozone w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonane
Z materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, nie uszkodzone, nie zamoczone
i czyste, bez sladow plesni i obcych zapachow.

Asortyment:

L.p. Nazwa asortymentu j.m. Szacunkowa ilos¢ -
w okresie
umowy

1. 2. 3. 4.

1. [FILET Z INDYKA SWIEZY, NIE ROZMRAZANY, BEZ kg 60
SKORY, BEZ KOSCI

2. [FILET Z KURCZAKA SWIEZY, NIE ROZMRAZANY, kg 160
BEZ SKORY ,BEZ KOSCI

3. KURCZAK WYPATROSZONY SWIEZY W CALOSCI kg 60
NIE ROZMRAZANY

4. |CWIARTKA Z KURCZAKA SWIEZA NIE kg 100
ROZMRAZANA

5. [PODUDZIA Z KURCZAKA SWIEZE NIE kg 40
ROZMRAZANE

6. |[UDZCE Z KURCZAK SWIEZE NIE ROZMRAZANE kg 100

Zadanie nr 3 NABIAL
15500000-3 — artykuty mleczarskie
15530000-2 — masto
15511000-3 — mleko
15512000-0— Smietana
15540000-5 — produkty serowarskie
15551000-5 — jogurty i pozostate przefermentowane przetwory mleczne
1. Dostarczany towar musi by¢ swiezy, i klasy jakosci, wysokiej jakosci, mikrobiologicznej

2.

i sensorycznej.
Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczony towar w dniu dostawy posiadat minimalny
termin przydatnosci do spozycia:

1) 7 dni dla mleka w butelce, kartonie,

2) 7 dni - jogurty, masto, margaryna, smietana, ser twarogowy, ser zotty liczac .
3. Produkty mleczarskie cechowaé¢ ma $wiezos¢, dobry smak po otwarciu produktow,

niezbrylone sery naturalne, geste jogurty.

Asortyment:
L.p. Nazwa asortymentu Opakowanie j.m. Szacunkowa
minimum/waga ilos¢
minimum w okresie
umowy
1. 2. 3. 4. 5.
1. JOGURT NATURALNY, w sktadzie
wytgcznie mleko (moze byé
pasteryzowane) i zywe kultury bakterii SZT 150g 140
2. JOGURT GRECKI , bez zagestnikéw i
konserwantow opak 5l 70
3. JOGURT OWOCOWY z kawatkami
owocOw, zawierajgcy nie wiecej niz 13,5¢g
cukru i 10g tluszczu na 100g gotowego
produktu, bez dodatku cukréw i substancji
stodzgcych SZT 120g-150g 1000




MASL.O, tluszczu zwierzecego nie mniej
niz 82% produkt pochodzenia
zwierzecego, bez dodatkow ttuszczéw
roslinnych, moze zaw.barwnik naturalny

karoten SZT 200g 968

o

MLEKO 2% ttuszczu L | 1300

o

SER ZOLTY W KAWALKU (typu np.

SALAMI,GOUDA) KG kg 60

SEREK SMAKOWY zawierajacy nie

wiecej niz13,5¢g cukru i 10g tluszczy na
100g gotowego produktu, bez dodatku
cukru i substancji stodzagcych SZT

90g-140g 450

SMIETANA zawartos¢ ttuszczu 18% , bez

zagestnikow i konserwantéw SZT 1000g 150

SMIETANA zawarto$é ttuszczu 9% , bez

zagestnikow i konserwantow SZT 1000g 30

10.

TWAROG POLTLUSTY MIELONY o
zaw.biatka nie mniej niz 16g/ 100g
produktu

KG kg 200

Zadanie nr 4 WARZYWA i OWOCE

03100000-2 - produkty rolnictwa i ogrodnictwa
03212100-1 - ziemniaki

03221000-6 - warzywa

03222000-3 - owoce i orzechy

1. Dostarczany towar musi by¢ swiezy, i klasy jakosci, wysokiej jakosci, mikrobiologicznej

i sensorycznej

2. Owoce i warzywa wszystkie klasy pierwszej — powinny by¢ Swieze, nie zwiedniete, bez
uszkodzen zewnetrznych.

3. Owoce iwarzywa cechowaé sie bedg regularnym ksztalttem witasciwym dla danego
gatunku, bedg wolne od szkodnikéw, zanieczyszczen, oznak wyrastania korzenia w ped
nasienny, wolne od oznak wiednigcia, wyschnigcia, gnicia.

4. Warzywa nie powinny by¢ zaparzone, zamarzniete, zaple$niate.

5. Warzywa korzenne — korzenie powinny by¢ jedrne, nie popekane, nie sparciate, bez
uszkodzen przez szkodniki, bez plam.

6. Ziemniaki — powinny by¢ zdrowe, ksztaltne, suche, czyste bez ziemi, piasku,
nieuszkodzone, jednolitej odmiany, ksztatt owalny.

7. Warzywa lisciaste — bez plam, uszkodzen.

8. Owoce — skora gladka, migzsz soczysty, bez jakichkolwiek oznak nieswiezoSci
i zepsucia.

Asortyment:

Szacunkowa

L.p. Nazwa asortymentu j.m. ilos¢ w okresie

umowy

1 2 3
1 |BOTWINA SZT 10
2 | BURAK CWIKLOWY KG 100
3 |CEBULA KG 90
4 | CUKINIA KG 20
5 |CZOSNEK SZT 150
6 |DYNIA KG 20
7 |FASOLKA JAS KG 20
8 | GROCH tUPANY KG 10
9 |KALAREPKA KG 20
10 | KAPUSTA BIALA KG 30
11 |KAPUSTA CZERWONA KG 20




12 | KAPUSTA KISZONA KG 220
13 | KAPUSTA MLODA SZT 30
14 | KAPUSTA PEKINSKA KG 60
15 |KOPER NAC SZT 170
16 | MARCHEW KG 120
17 |[NAC PIETRUSZKI SZT 170
18 | OGOREK KG 140
19 | OGOREK KISZONY KG 115
20 | PAPRYKA KG 110
21 |PIECZARKI KG 36
22 |PIETRUSZKA KG 20
23 |POMIDOR KG 170
24 |POR KG 20
25 | RUKOLA SZT 100
26 |RZEPA BIALA KG 45
27 | RZODKIEWKA SZT 40
28 | SALATA SZT 40
29 |SALATA LODOWA SZT 30
30 |SELER KG 20
31 |szCzAW KG 15
32 |SZCZYPIOR SZT 115
33 |ARBUZ KG 150
34 |BANAN KG 290
35 |BRZOSKWINIA KG 30
36 |CYTRYNA KG 40
37 | CZERESNIE KG 30
38 | GRUSZKA KG 450
39 |JABLKA KG 730
40 |KIWI KG 220
41 | MANDARYNKA KG 340
42 | MORELE KG 50
43 |NEKTARYNKA KG 300
44 | POMARANCZA KG 200
45 | SLIWKA KG 200
46 | TRUSKAWKA KG 200
47 |WINOGRON KG 300
48 | ZIEMNIAKI KG 800
49 | ZIEMNIAKI MLODE KG 350

Zadanie nr 5 MROZONKI

15331170-9 — warzywa mrozone
15300000-1 — owoce, warzywa i podobne produkty

1.

2.

Dostarczany towar musi by¢ swiezy, i klasy jakosci, wysokiej jakosci, mikrobiologicznej
i sensorycznej.

Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczony towar w dniu dostawy posiadat min. 80%
tacznego terminu przydatnosci do spozycia (okreslonego przez producenta) liczonego
od daty produkcji.

3. Owoce i warzywa mrozone najwyzszej jakosci, pierwszego gatunku, o ksztatcie i barwie
charakterystycznej dla produktu wyjsciowego, sypkie, nie zbrylone.

4. Mrozone warzywa i owoce bedg w odpowiedni sposéb zamrozone, nie bedg nosi¢ oznak
rozmrozenia i ponownego zamrozenia (poszczegolne warzywa i owoce sg w worku luzne,



nie stanowig jednej zmrozonej bryty — za wyjgtkiem szpinaku rozdrobnionego, ktory jest
mrozony w formie bryly lub jako mate zmielone kulki-bryty).

5. Mrozonki powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do
kontaktu z zywnoscig chronigce zawartos¢ przed uszkodzeniem. Mrozonki powinny byc¢
suche bez obecnosci szkodnikow oraz uszkodzen przez nich wyrzgdzonych, bez Sladow
plesni. Nie dopuszczalne sg produkty uszkodzone, potamane, a takze zniszczone lub
otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

Asortyment:
Szacunkowa
ilos¢
j-m. | w okresie
L.p. Nazwa asortymentu umowy
1 2 3 4
1. ARONIA KG 5
2. BRUKSELKA KG 5
3. FASOLKA SZPARAGOWA KG 5
4. | GROSZEK ZIELONY KG 20
5. KALAFIOR MROZONY KG 50
6. MARCHEW KOSTKA KG 20
7. MARCHEW MINI KG 50
8. MIESZANKA OWOCOWA KG 120
9. MIESZANKA WARZYWNA 7-SKEADNIKOWA KG 170
10
MIESZANKA WEOSZCZYZNA 4-SKEADNIKOWA KG 180
11
SZPINAK ROZDROBNIONY KG 20
12
TRUSKAWKA MROZONA KG 70
13
WISNIA MROZONA KG 5

Zadanie nr 6 RYBY MROZONA

03310000-5 - ryby, skorupiaki i produkty wodne,
15200000-0 - ryby przetworzone i konserwowane,
15220000-6 - ryby mrozone, filety rybne i pozostate mieso ryb,

1. Ryby $wieze — mieso ryb powinno mie¢ Swiezy zapach, by¢ pozbawione osci, jedrne
i sprezyste, po lekkim nacisnieciu natychmiast wraca¢ do stanu wyjsciowego.

2. Luski— bez uszkodzen, przylegajgce do skory.

3. Ryby mrozone — bez glazury, zapach smak $wiezy, po odmrozeniu nie rozpadajg sie.

4. Mrozone filety iinne produkty rybne mrozone majg by¢é dostarczane po spetnieniu
nastepujgcych warunkow :

Obroébka

GGS (gilled, gutted and skinned) — ryba pozbawiona skrzeli, wypatroszona i bez skory.
HGT (headed, gutted and tailed fish) — ryba pozbawiona gtowy, wnetrznosci i ogona.
S&B (skinned and boned) — ryba bez skéry i osci.

SKF (skin-off fillet) — filet bez skory.

TSK (skin-off trimmed fillet) — filet trymowany bez skory.

Mrozenie

IQF (individually quick frozen) — produkt mrozony indywidualnie i szokowo. Kazdy produkt
zamraza sie oddzielnie od pozostatych, aby zapobiec sklejaniu sie i utatwi¢ porcjowanie
produktu.

Pakowanie
IWP (individually poly wrapped) — kazda sztuka indywidualnie pakowana (owinieta folig).
IVP (individually vacuum packed) — kazda sztuka indywidualnie pakowana prézniowo.



SHP (shatter pack) — produkt catkowicie zamrozony, ale nie w formie bloku. Poszczegdlne
filety mozna oddzieli¢, upuszczajagc box na twardg powierzchnie, aby rozbi¢ jego zawartosc.

Asortyment:
Szacunkowa ilo$é
w okresie
L.p. Nazwa asortymentu j.m. umowy
1. 2. 3. 4,
1. |RYBA- FILET BEZ OSCI, BEZ SKORY KG 110

Zadanie nr 7 ROZNE PRODUKTY SPOZYWCZE

15800000-6 - rézne produkty spozywcze

15830000-5 - cukier i produkty pokrewne

15840000-8 - kakao, czekolada i wyroby cukiernicze

15850000-1 - produkty z ciasta makaronowego

15870000-7 - przyprawy i przyprawy korzenne

15890000-3 - rézne produkty spozywcze i produkty suszone
15600000-4 - produkty przemiatu ziarna, skrobi i produktéw skrobiowych
15400000-2 - oleje i thuszcze zwierzece lub roslinne

15330000-0 - przetworzone owoce i warzywa

1.

2.

Dostarczany towar musi by¢ swiezy, i klasy jakosci, wysokiej jakosci, mikrobiologicznej
i sensorycznej.

Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczony towar w dniu dostawy posiadat min. 80%
tacznego terminu przydatnosci do spozycia (okreslonego przez producenta) liczonego
od daty produkcji.

Kazdy oferowany artykut powinien by¢ oznakowany etykietg zawierajgcg nastepujgce
dane: nazwa Srodka spozywczego, hazwa producenta, wykaz skfadnikow
wystepujgcych w srodku spozywczym, termin przydatnosci do spozycia.

Produkty z dlugoterminowym okresem przydatnosci do spozycia muszg posiada¢ co
najmniej 6 miesieczng date przydatnosci do spozycia liczgc od daty ich dostarczenia do
Zamawiajgcego.

Makarony majg by¢ sporzadzone z najwyzszej jakosci maki durum, po ugotowaniu
makaron nie skleja sie, jest twardy i sprezysty, zachowuje naturalny zapach i kolor.
Przyprawy — zapach swiezy po otwarciu produktow, bez oznak splesnienia, grudek.
Fasola, groch — nasiona nie powinny by¢ zbutwiate, splesniate.

Produkty sypkie, takie jak ryz, kasze — majg by¢ najwyzszej jakosci, po ugotowaniu nie
sklejac sie.

Produkty z puszek bez ple$ni, metnej konsystencji.

. Produkty w puszkach winny by¢ wyposazone w elementy do otwierania recznego (bez

koniecznosci uzywania otwieracza mechanicznego).

. Wszystkie artykuty suche powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe

przeznaczone do kontaktu z zywnoscig chronigce zawarto$¢ przed uszkodzeniem.
Kasze powinny byC suche, bez obecnosci szkodnikow oraz uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, bez sladow plesni czy wilgoci. Nie dopuszczalne sg produkty
uszkodzone, potamane, a takze zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie
nieszczelne, bgdz dostarczane w opakowaniach zastepczych/nieoryginalnych.
Asortyment:

L.p.

Nazwa asortymentu

Jedn. Miary

Opakowanie
minimum/
waga
minimum

Szacunkowa
ilos¢ w okresie
umowy

1

3

4

BAKALIA MIESZANKA STUDENCKA

SZT

150qg

45

N

BAKALIA MORELE

SZT

100g

40

BAKALIA RODZYNKI

SZT

100g

40




4 | BAKALIA SEONECZNIK L USKANY SZT 100g 40
5 |BAKALIA SLIWKA KALIFORNIJSKA SZT 120g 40
6 | BAKALIA ZURAWINA SZT 80g 90
7 |BATON 100% OWOCOWY SZT 16-40g 700
8 |BISZKOPTY BEZ DODATKU CUKRU SZT 1069 200
9 |BUDYN SZT 409 180
10 |CHLEB BEZGLUTENOWY SZT 200-400g 10
11 | CHRUPKI KUKURYDZIANE SZT 50-150g 335
12 | CIASTKA BEZGLUTENOWE SZT 200g-400g 6

13 | CIASTKA HERBATNIKI SZT 169 720
14 | CIASTKA HERBATNIKI SZT 100g 625
15 | CUKIER KG kg 60
16 | CUKIER PUDER SZT 455g 6

17 | CYNAMON SZT 10-20g 10
18 |DZEM OWOCOWY SZT 900g 16
19 |DZEM OWOCOWY SZT 300g 36
20 |GALARETKA OWOCOWA SZT 779 60
21 | GALKA MUSZKATOLOWA SZT 10-20g 30
22 |GOZDZIKI SZT 10-20g 10
23 |HERBATA EXPRESOWA SZT 100szt 4

24 |HERBATA GRANULOWANA SZT 100g 6

25 |HERBATA MIETA,MELISA, LIPA SZT 409 8

26 |HERBATA OWOCOWA SZT 479 4

27 |KAKAO SZT 150g 6

28 |KASZA GRYCZANA BIALA KG KG 40
29 |KASZA BULGUR KG KG 60
30 |KASZA GRYCZANA KG KG 120
31 |KASZA JECZMIENNA KG KG 120
32 |KASZA KUS KUS KG KG 140
33 |KASZA MANNA SZT 5009 12
34 |KASZA PECZAK KG KG 30
35 |KAWA INKA SZT 150g 6

36 |KETCHUP tAGODNY SZT 5009 16
37 |KISIEL SZT 759 60
38 |KONCENTRAT JABLKA SZT 900g 36
39 |KURKUMA SZT 10-20g 10
40 |LISC LAUROWY SZT 10-20g 20
41 |LUBCZYK KG 10-20g 20
42 | MAJERANEK KG 10-20g 20
43 | MAKARON BEZGLUTENOWY SZT 5009 6

44 | MAKARON KOKARDKA KG KG 25
45 | MAKARON KOLANKA KG KG 25
46 | MAKARON KULECZKI KG KG 25
47 | MAKARON £AZANKA KG KG 25
48 | MAKARON NITKA KG KG 25
49 | MAKARON PENNE KG KG 25
50 | MAKARON SPAGETTI KG KG 25
51 | MAKARON SWIDERKI KOLOROWY KG KG 25
52 | MAKARON SWIDERKI KG KG 25
53 | MAKARON WSTAZKA KG KG 25
54 | MAKARON ZACIERKA SZT 2509 12
55 |MAStO BEZGLUTENU SZT 200g 3

56 | MAKA KUKURYDZIANA KG KG 30




57 | MAKA PSZENNA KG KG 180
58 | MAKA RYZOWA KG KG 30
59 | MAKA ZIEMNIACZANA KG KG 30
60 |MIOD WIELOKWIATOWY SZT 4009 24
61 |MIOD WIELOKWIATOWY SZT 1,4kg 3
6o |MLEKO RYZOWE, SOJOWE,

MIGDALOWE L L 10
63 | MLEKO SMAKOWE SZT 200ml 1150
64 |OLEJ L L 90
65 |OLIWA SZT 4| 2
66 |OREGANO KG 10-20g 20
67 |PAPRYKA SLODKA KG 10-20g 20
68 |PIEPRZ MIELONY KG 10-20g 20
69 |PLATKI RYZOWE BLYSKAWICZNE SZT 5009 36
70 | PLATKI KUKURYDZIANE

BEZGLUTENOWE KG KG 6
71 | PLATKI KUK.KULKI KG KG 8
72 | PLATKI KUKURYDZIANE KG KG 8
73 | PLATKI KULKI KG KG 8
74 | PLATKI MIODOWE KG KG 8
75 |PLATKI OWSIANE SZT 4009 12
76 |PODPLOMYKI SZT 1409 168
77 |POMIDOR SUSZONE SZT 720ml 18
78 |PRZECIER POMIDOROWY SZT 5009 36
79 |PULPA POMIDORY KOSTKA SZT 2,5kg 15
80 |PULPA SZT 800g 0
81 |PULPA POMIDORY CALE SZT 2,5kg 15
82 |RYZ KG KG 130
83 |SER BIALY BEZGLUTENOWY SZT KG 3
84 |SER GRECKI BEZGLUTENOWY SZT KG 3
85 |SER ZOLTY BEZGLUTENOWY SZT KG 3
86 |SOCZEWICA CZERWONA KG KG 10
87 |SOK 0,2L SZT SZT 486
88 | SOK OWOCOWY SZT 2L 12
89 |SOK GRUSZKOWY SZT 5L 5
90 |SOK JABLKOWY SZT 5L 5
91 |sSOL KG KG 30
92 |TUNCZYK KG KG 40
93 | TYMIANEK KG 10-20g 20
94 |WAFLE RYZOWE SZT 120g 42
95 |ZASTEPNIK JAJKA SZT 5009 3
96 |ZIELE ANGIELSKIE KG 10-20g 20
97 |ZIOLA PROWANSALSKIE KG 10-20g 20
gg | WODA PITNA NIEGAZOWANA, S7T

BUTELKA 5 180

WODA PITNA NIEGAZOWANA,
99 | BUTELKA SZT 0,5I 504

1. Jaja swieze, czyste, ktére nie majg uszkodzonej skorupki.

Zadanie nr 8 JAJA

03142500-3 — jaja




2. Zamowiony asortyment winien by¢ dostarczony w oznakowanych partiach dostarczanych

jaj, tj. umieszczenia na etykiecie lub opakowaniu nastepujgcych informacji:

date minimalnej trwatosci, ktéra nie moze przekraczaé 28 dni od momentu

zniesienia,

liczbe jaj,

klase jakosciowa,
metode chowu kur,
klase wagowa,

nazwe, adres i numer zakfadu produkujgcego lub pakujgcego jajka,

objasnienie kodu producenta znajdujgcego sie na skorupie jajka,

+  zalecenia odnosnie wlasciwego skfadowania jaj tj. przechowywania w warunkach

chtodniczych.
3. Wymagany dokument HDI;

Asortyment:
Szacunkowa ilo$¢ w okresie
L.p. Nazwa asortymentu j.m. umowy
1. 2. 3. 4,
2100
1. Jaja swieze L szt.

Zadanie nr 9 PIECZYWO

15810000-9 - pieczywo, swieze wyroby piekarskie i ciastkarskie

1. Dostarczane pieczywo nie moze byé mrozone ani rozmrazane.

2. Pieczywo nie moze by¢ wypiekane z ciasta mrozonego.

3. Pieczywo s$wieze, wyprodukowane w nie wczesniej niz 6 godzin od planowanej
dostawy do Zamawiajgcego, miekkie, chrupigce, wyprodukowane z najwyzszej jakosci

sktadnikéw, bez sladow wody i wilgoci.

4. Pieczywo powinno by¢ dostarczane suche, bez obecnosci szkodnikdéw oraz uszkodzen
przez nich wyrzgdzonych, bez sladéw pleéni czy wilgoci, bez obcych zapachéw. Nie

dopuszczalne sg produkty uszkodzone mechanicznie, potamane,
zakalcowate wewnatrz lub o zbyt ciemnym kolorze skorki.

niewyrosniete,

Asortyment:
Opakowanie Szacunkowa
L.p. Nazwa asortymentu : minimum/waga ilos¢ w
J-m. minimum okresie umowy
1 2 3 4
1 |BULKA PAROWKA KROJONA SZT 3509 120
2 | BULKA KAJZERKA SZT 55¢g 2600
3 |BULKA TARTA KG KG 40
4 |CHLEB REG.KROJONY SZT 5009 640
5 |CHLEB RAZOWY SZT 5009 50
6 |CHLEB SITKOWY SZT 5009 600
7 |CIASTO KG KG 30
8 |DROZDZOWKA SZT 100g 200
9 |GROSZEK PTYSIOWY KG KG 2
10 |PACZEK Z MARMOLADA SZT 659 140
11 |PLACEK DROZDZOWY SZT 300g 260
12 |ROGAL MASLANY SZT 1209 260




